
11月、12月

G E L A T O  F L A V O R S

Fior di  latte

かぼちゃ or さつまいも

Fruit Sorbet

Vani l la

Caramel macchiato

Pistacchio

Cinnamon

Double chocolate

Malaga

Maple Walnuts

キッズ 　￥３００ 　 ダブル 　￥6 0０ 　トリプル 　￥６5０

プレミアムフレーバーは ＋￥５０ 

（季節のミルク）

（季節のフルーツソルベ）

（カスタードバニラ）

（キャラメルマキアート）

(ピスタチオ）

(シナモン）

(ダブルチョコレート）

（マラガ）

（メープル＆胡桃）

定番人気の、シンプルなミルクジェラート。
南伊豆産高橋養蜂さんの非加熱はちみつを隠し味に

伊豆産のカボチャや、名物の三島甘藷を濃厚なジェラートに仕上げました

みかんやレモンなど、伊豆のフレッシュな果実の香りをソルベに閉じ込めました
果物のラインナップはその日のお楽しみ

伊豆・修善寺あいらんどさんの平飼い卵とマダガスカル産のバニラを合わせて
濃厚なバニラジェラートに

店舗でご提供中のサーキュラーコーヒーさんのスペシャルティコーヒーを使用
甘い自家製キャラメルと合わせて

店舗でご提供中のサーキュラーコーヒーさんのスペシャルティコーヒーを使用
甘い自家製キャラメルと合わせて

セイロン産の最高級シナモンを使用した甘くてスパイシーなジェラート

ミルクチョコレートジェラートにザクザクのチョコレート。
チョコ & チョコのチョコ好きのためのジェラート

キューバ産の熟成ラム酒でオーガニックレーズンを漬け込んだ自家製ラムレーズンジェラート

オーガニックメープルと有機胡桃

優しい甘さをお楽しみください

地野菜のサラダ／季節のスープ／鶏白レバームース／イタリア風オムレツ      

本日のカルパッチョ／浜名湖産青のりのフリット

釜あげしらすとキャベツ、アンチョビのスパゲッティ

真いわしのスパゲッティ [ シチリア風 ]

ふじのくにポークのスパゲティ [ 白ワイン煮込みソース ]

マリナーラ [ トマトソース、オレガノ、ニンニク、バジル ]

マルゲリータ [ トマトソース、モッツァレラチーズ、バジル ]

クワトロフォルマッジオ [＋¥300]

[ リコッタ、ゴルゴンゾーラ、モッツァレラ、グラナパダーノ ]

ティラミス

コーヒー／アイスティー／オレンジジュース／カナダドライ／パインジュース／和紅茶 [＋¥200]

生ビール ¥900 ／グラススプマンテ ¥1200 ／グラスワイン ¥650 ／ハイボール ¥750

ウイークエンドスペシャル  ランチコース

¥3,500 (税込)

ペッシェ　[ 魚 ] 　or　カルネ　[ 肉 ]




	gelato_bakery_ja
	GELATO_JA
	BAKERY_JA

	SANTi_GELATO_11月_12月_日本語



